ALDINGERS RESTAURANT

Aperitifempfehlung

Aperol Spritz 0,21 6,80

Contrafto Millesimato Extra Brut 0,11 9,50
2011er Jahrgangssekt 80% Pinot Noir und 20% Chardonnay

Champagner Canard-Duchéne Cuvée Leonie Brut 0,11 11,--

Cluss-Kellerpils vom Fass als Aperitif 0,171 1,90

Sanbitter mit Orangensaft (alkoholfrei) 0,21 4,80

Weinempfehlung

2017 WeiBburgunder C trocken o011 3,10

Fellbacher Weingdariner

In der Nase hat er einen spielerischen Duft nach frischen Frichten, auf der Zunge entwickelt er
einen zarten Schmelz mit dezenter Sdure..

Menuempfehlung

Carpaccio vom Rind
mit Grana Padano und Rucola

aaa

Thai Currysuppe mit gebratenem Scampi
aaa

Wolfsbbarschfilet mit der Haut in Butter gebraten
auf Blattspinat dazu Salzkartoffeln

aaa

Nougateisparfait mit Mangoragout
und Vanillesauce

adada

Espresso

€ 53,-- / ohne Vorspeise € 41,--



ALDINGERS RESTAURANT

Vorspeisen

Verschiedene Blattsalate in Balsamicodressing mit Kirschtomaten und Kresse
Feldsalat in Nussoldressing mit Kirschtomaten, gebratenem Speck und CroGtons
Ravioli mit Ricotta und Spinat gefllit an Salbeibutter mit Grana Padano
Wolfsbarschfilet gebraten auf Kartoffel- und Gurkensalat mit Rucola in Balsamico
Gebratene Scampis und Ananas an Eisbergsalat mit asiatischer Chilisauce
Carpaccio vom Rind mit Grana Padano und Rucola

Lauwarmer Pulpo mit geschmolzenen Kirschtomaten auf Rucola

Suppen

Thai Currysuppe mit gebratenem Scampi
Tomatensuppe natur mit Croltons

Rinderkraftbrihe mit Schnittlauchfiadie

Vegetarische Gerichte

Zucchinipiccata auf feinen Nudeln mit Tomatensauce
und verschiedenen Blattsalaten

Ravioli mit Spinat und Ricotta gefulit an Salbeibutter und Grana Padano
dazu verschiedene Blattsalate

Asiatisches Wokgemuse mit Basmatireis und Thaicurrysauce

7,50
8,50
9,50

14,-

14,-

14,-

14,-

8,50

6,50

16,--

16,--

16,--
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Hauptgerichte

Scampis gebraten mit feinen Chilinudeln,
Kirschtomaten und Zuckerschoten 26,--

Wolfsbarschfilet mit der Haut in Butter gebraten auf Blaftspinat dazu Salzkartoffeln 26,--

Lammhufte in Scheiben mit Rosmarin rosa gebraten dazu Krduterjus,
grune Bohnen und Rostkartoffeln 26,--

Maispoularde auf Wokgemuse mit Thaicurrysauce und Basmatireis 25,--

Pfefferlendchen vom Schwein mit Champignons und Bime,
Calvadosranmsauce, Basmati-Curryreis und verschiedene Blattsalate 23,--

Piccata vom Kalbsrucken auf feinen Nudeln

mit Tomatensauce und verschiedenen Blaftsalaten 23,--
Kalbskotelett paniert mit groBem Salatteller 26,--
Kalbsrostbraten mit Spatzle dazu verschiedene Salate 27,--
Zwiebelrostbraten mit Réstkartoffeln und verschiedenen Salaten 27,
Kallbschnitzel paniert oder in Butter gebraten mit groBem Salatteller 22,--

Bei Fragen zu Unvertréglichkeiten und Allergenen in unseren Speisen und Getrénken
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



